
LE MENU DU SOIR

MENU                    59
entrée / plat / dessert

SALADE DE CHÈVRE FRAIS DES PACCOTS
salade verte et crudités / fraises / bresaola 
croûtons / amandes torréfiées / huile d’olive 
et balsamique > version végétarienne sans bresaola  
 
VITELLO TONATO     
veau cuit lentement / mayonnaise /
thon à l’huile / cornichons / câpres /
salade de fenouil à l’orange  
  
ASPERGES VERTES ÉTUVÉES
mozzarella de bufflonne suisse / 
huile de menthe / crème de balsamique / 
pistaches concassées / salade de jeunes pousses 

TARTE SABLÉE AU CACAO / ganache chocolat 
noir tropilia / amandes caramélisées

FRAISES MELBA
fraises au sucre / glace vanille / 
chantilly mascarpone à la verveine fraîche
poudre de vanille / amandes caramélisées  

COCKTAIL DU MOMENT /
recette surprise / fraîcheur / douceur

RAVIOLI DE MAURO À LA BROUSSE
pesto épinard et ail des ours / guanciale 
croustillant / mousse légère aux fromages

>version végétarienne

PICCATA DE VEAU PANÉES
frites de polenta / brocolis en tempura / 
ruccola / jus de viande / câpres / olives / basilic  

TARTARE DE SAUMON
radis rouges / crème fraîche / échalotes / 
condiments / citron / toast / salade 
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